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Garstockungen

In den letzten Jahren ldsst sich vermehrt feststellen, dass es sowohl bei WeiRk- als auch bei Rotweinen
einerseits Probleme bei Durchgéren gibt, andererseits verstarkt fliichtige Siure gebildet wird.

Was sind die Ursachen zur Garstockung?

Grolie Ertrage, dadurch bedingter Nahrstoffmangel,
Trockenheit im Unterboden

zu wenig hefeverfligbarer Stickstoff

Hohe Alkoholwerte durch hohe Mostgewichte
Gadrkihlung zu spat reguliert

Was sind die Ursachen der Bildung von fliichtiger Siure?

hoher pH-Wert

vorzeitiger Beginn des biolog. Sdureabbaus bei noch hohem Zuckergehalt
schleppende Garung

Welche MaBnahmen kénnen helfen?

Eventuell bakteriell belastete Tanks/Maischewagen/ Biitten desinfizieren

Sduerung der Moste, um pH-Wert zu senken (wenn gesetzlich zuldssig)

Starkgdrende Hefen wahlen

Hefen ausreichend genligend Nahrstoffe zur Verfiigung stellen

Meist reicht eine deutliche Garsalzmenge aus, ggf. zum Géransatz eine Rehydratisierungshilfe
Gartemperatur im Auge behalten, ab ca. 30° Oe Kiihlung iber 18°C-20°C einstellen
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